
    ETH CERÈR 
DER URTAU

2 6 , 0 0
Cocinada a baja temperatura.
Ración individual. 400-500gr.
Requiere horno o micro

P A L E T I L L A  D E  C A B R I T O

O L H A  A R A N E S A

S O P A  D E  C E B O L L A

2 Raciones (720cl.)
* Solo calentar al micro o 
fuegos

Hechos con carne de cocido y 
listos para gratinar.
(ración 3-4 canelones)

2 Raciones (720cl.)
* Solo calentar. Añadir el 
queso, pan y el huevo al gusto

C A N E L O N E S  D E  N A V I D A D

Cocinada a la brasa
1-2 raciones 1,1kg.
Requiere horno o micro

P A L E T I L L A  D E  C O R D E R O

Foie mi-cuit de elaboración casera.
Ración 100gr.

F O I E  M I - C U I T

PLATOS URTAU

C A P Ó N  A S A D O
10-12 raciones
No contiene gluten ni lactosa
Requiere horno para terminar
M E D I O  C A P Ó N  A S A D O

P U L A R D A  T R U F A D A

6 raciones
No contiene gluten ni lactosa
Requiere horno para terminar

5-6 raciones
No contiene gluten
Requiere horno para terminar

P A N E T T O N E
Cada Diciembre recibimos 
desde Milán los panettone de 
Loison.

OTROS 
PRODUCTORES

9 , 0 0

8 , 0 0

1 2 , 5 0

9 9 , 9 0

6 9 , 9 0

5 9 , 9 0

9 , 0 0

2 4 , 5 0

M E N Ú  N O C H E V I E J A  2 0 1 9

2 8 , 0 0

POSTRE



    ETH CERÈR 
DER URTAU

O S T R A S  # 2

O S T R A S  # 3

Des de Les Marennes d'Orléron 
traemos ostras cada semana.
0,50€/u. marcadas
 
12 unidades
24 unidades
36 unidades

Este caviar producido en El Valle 
de Arán ha sido galardonado 
como el 3r mejor caviar del 
mundo.
 
Caviar Tradición 30gr.
Caviar Tradición 50gr.
Caviar Tradición 100gr.
 
Caviar Selección 30gr.
Caviar Selección 50gr.
Caviar Selección 100gr.
 
Caviar Premium 30gr.
Caviar Premium 50gr.
 
* Caviar Premium solo por 
encargo
 

Des de Les Marennes d'Orléron 
traemos ostras cada semana.
0,50€/u. marcadas
 
12 unidades
24 unidades
36 unidades

C A V I A R  N A C A R I I

OSTRAS Y  CAVIAR

4,00
 
 
 
 

46,00
89,00

130,00

3,50
 
 
 
 

40,00
79,00

115,00

 
 
 
 
 
 

65,00
100,00
200,00

 
80,00

125,00
250,00

 
110,00
175,00

M E N Ú  N O C H E V I E J A  2 0 1 9

CAVIAR NACARII

Encargos:
Reserva tus platos hasta el 26 de Diciembre en la tienda PIRINEU GOURMET, al lado del Urtau de 
Arties. Por mail en info@pirineugourmet.com o llamando al 973 253 284
 
Los pedidos se entregarán en la tienda el día 31 de 10.30h-17.30h


